36 a __finest gourmet

crfolgreiche St Ingloerter Bucheroorse

Schwerpunktthemen Kochen und Gesundheit kamen beim Publikum bestens an

Kai Mehler, Kiichen- und Europameister der Patissiers

D ie 5. St. Ingberter Biicherbdrse fand am ersten November-
wochenende in der Hasseler Eisenberghalle statt.
Ortsvorsteher Markus Derschang konnte neben vielen Vertretern
des offentlichen Lebens und der Vereine Oberbiirgermeister
Georg Jung begriiRen. Die von Schirmherr Peter Miiller entsand-
te Staatssekretdrin Dr. Susanne Reichrath lobte in ihrer
Ansprache nicht nur die Idee und das Engagement fir die
Biicherborse, sie zeigte sich &ulerst angetan von der diesjahrigen
Thematik Kochen und Gesundheit und wiinschte den Veran-
staltern und auch den Ausstellern viel Erfolg.

Thema der Veranstaltung war »Kochen und Gesundheit«.
So kamen die Besucher auch beim Rahmenprogramm nicht zu
kurz. Neben Vortragen z.B. iiber Opti-Mix — gesunde Erndhrung
fur Kinder — oder die Vorteile der mediterranen Kiiche fanden
auch Vorftihrungen in der vom St. Ingberter Kiichenstudio

Matthias Schales zur Verfligung gestellten Schaukiiche statt.
Fernsehkoch Frank Seimetz zeigte am Samstag in mehreren
Showteilen, die von Sabine Pinck wunderbar moderiert wurden,
was man alles Leckeres mit Lyoner zaubern kann. Kai Mehler,
Kiichen- und Europameister der Patissiers fertigte mit Zucker-
artistik wunderschéne Skulpturen an, die am Ende der Biicher-
borse zugunsten der »Saarbriicker Tafel« fiir Hilfsbeddirftige ver-
steigert wurden. Am Nachmittag zauberte Kai Mehler mit einem
Team aus freiwilligen Helfern einen verfiihrerischen Nachtisch.
Wem der Sinn eher nach Herzhaftem stand, der konnte sich von
Wolfgang Vogelgesang und seinen kochenden Ménnern mit ver-
schiedenen herzhaften Crépes verwdhnen lassen.

La bourse aux livres de Saint-ingbert

Plein succés populaire de I'édition 2006 de la bourse aux livres:
les thémes choisis cette année, gastronomie, santé, alimenta-
tion saine et sport, ont attiré les foules. Des stars du monde de
la gastronomie et
des médias ont par-

SiiBe Skulpturen made by Kai Mehler

ticipé a la manifes-
tation. Bilan trés
positif - également
chez les profession-
nels du livre qui
avaient répondu a
'appel des organi-
sateurs. ___

¢ Exclusives Restaurant & Hotel

e rustikal bis elegant

e klassisch-franzosische Kiiche
in historischem Geb&dude

¢ »Bib Gourmand« Auszeichnung
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Kaiserstr. 101 - 66386 St. Ingbert
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Hotel Saarpark

RESTAURANT
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First Class Superior
Vielfaltige, individuelle Ge-
staltungsmoglichkeiten von
Tagungen, Hochzeiten, Fa-
milien- und Vereinsfesten in
5 verschiedenen grofen,
bestens ausgestatteten Rau-
men moglich.

Die Saarschleife — nur ein
landschaftliches Highlight in
unserer Umgebung.
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Jubilaumsjahr 2006 — 10 Jahre -

Das Hotel Saarpark ist ein komfortables Familien- und Tagungshotel. Behindertengerecht von A bis Z. Die Umsorgung
und Zufriedenheit der Géste ist unser oberstes Anliegen.

Auf Wunsch stellen wir lhnen ein individuelles, abwechslungsreiches Freizeitprogramm fiir lhren Aufenthalt
zusammen und beraten Sie gerne.

mEN . Erfolgreich tagen in kom- g‘"‘ T y & ! In der gepflegten Atmo-

fortabler Atmosphdre, mit - sphdre unseres Restaurants

modernster Technik und bieten wir regionale sowie

professionellem  Service. internationale  Speisen,

p Der richtige Rahmen fiir ergdanzt durch saisonale
den Erfolg Ihrer Arbeit. " Spezialititen-Wochen, z.B.

- Wildspezialititen oder ver-

" schiedene  sonntagliche
Brunchs an.

Saunalandschaft mit Whirl-
pool, Finnische Sauna, Bio-
Sauna und Dampfbad.

146 Betten, Appartements,
= = Junior-Suiten, Komfortdop-
pel- und Einzelzimmer.

SHR Saarwiesen — Hotel — und

Unterwegs im Saarland - zu Hause im Hotel Saarpark Restaurantgesellschaft mbH & Co.
Bahnhofstr. 31 - 66693 Mettlach

Restaurant, Pilsstube, Kaffeeterrasse, Biergarten, Partyzelt, Saunalandschaft, Tel. 068 64.920-0

Tagungs-, Konferenz- und Gesellschaftsraume fiir 2 bis 250 Personen. Fax 068 64.920-299

www.hotel-saarpark.de - info@hotel-saarpark.de



per CHAMPAGNER
FLOSS IN STROMEN
piE GAsTE TANZTEN
DIE NACHT HINDURCH UND
simrucHe GUTE VORSATZE
WURDEN ERST MAL UBER
pEN HAUFEN GEWORFEN.

ALLES SO WIE ES SEIN SOLL...

ALL FOR EVENTS

AV
DEKO + PARTY
MANAGER

Deko + Party Manager

Wiirzbacher Weg 12 » 66459 Kirkel
Tel,: 06849-8361 = Fax: 06849-181330
www.partymanager.de
info@partymanager.de

Anzeige

Der Grund zum Felern

Fir »feine adressen — finest SaarlLorLux« beantwortet der erfahrene
Catering-Experte Peter Richert die Frage »Wo ist der Grund zum Feiern«?

Fiir Peter Richert von der Event- und Erlebnis-
agentur Deko & Party Manager in Kirkel ist es
der schonste Beruf, Menschen ein gelungenes
Fest zu présentieren.

ubilden, Weihnachten, Firmenerfolge,

Geburtstage, Hochzeiten: Es gibt viele
Griinde zu feiern. Aber nur eine Art erfolg-
reich zum Feiern: Indem Sie den Anlass
flir das Fest und die zu wirdigenden
Menschen ins rechte Licht setzen und
lhren Gasten die gebtihrende Wertschat-
zung entgegenbringen. Seit 1998 steht
der Geschaftsfiihrer Peter Richert mit
seiner Event- und Erlebnisagentur Deko- &
Partymanager aus Kirkel fiir vollendeten
Genuss beim Feiern.

Feiern sind fiir ihn immer bedeu-
tungsvolle Ereignisse mit einer positiven
Ausstrahlung und einer ganz persén-
lichen Botschaft. Gastgeber und Géste
prasentieren sich. Sie zeigen sich von
ihrer besten Seite. In Festveranstaltungen
kommen deshalb persénliche Erfolge und
Zukunftserwartungen, Lebensleistung und
Lebensgefiihle zur Geltung.

Sie mégen doch Ihre Gaste und wollen
Ihnen mit einem unvergesslichen Erlebnis
eine grolse Freude bereiten? Was da zahlt,
ist Originalitat, eine unverwechselbare
Atmosphare und zufriedene Géaste. Und
die Gewissheit, alles und auch das Richtige
getan zu haben, damit die Feier fiir Familie,
Freunde, Firma, Partner und Kunden erfolg-
reich wird und Sie dabei brillieren.

Idee, Organisation, Speisen und Ge-
tranke flr eine Feier mit personlicher
Note kann man nicht von der Stange kau-
fen. So personlich wie Ihre Fest-ldeen und
Lebensphilosophie, so individuell sollten
auch lhr Fest, lhre Hochzeit, |hr Bankett,
lhr Event sein.

Das Image lhrer Firma, das Lebens-
geftihl lhrer Gaste darf niemals zu kurz
kommen. Immer sollte das Ungewdhnliche
und Einmalige organisiert sein. Individua-
litdt erh6ht dabei nicht den Preis, sondern
den Wert.

Dazu gehort ehrliche und herzliche
Begeisterung fiir Ihr Fest, nicht nur bei
den Partymanagern, sondern auch bei
lhren Gasten. Und Begeisterung ist einer
der wirksamsten Erfolgsmotoren.

Le sens de la féfe

Réceptions, anniversaires, mariages:
ce ne sont pas les occasions qui manquent
de faire la féte. Pour qu'elle soit réussie, il
faut la confier a des professionnels comme
Peter Richert. Il sait mettre en valeur
I'image de votre entreprise et apporter a
I'événement l'originalité et I'enthousiasme
qui donnera & vos hétes la sensation de
vivre un moment exceptionnel. ____

Informationen: www.partymanager.de



Domenico Valenti eroffnete im November 2001
das Restaurant »Valenti« in Beaumarais.

Sein Ziel ist es, die alte yMamma-Kiche« mit
der innovativen und saisonalen Kiche zu
kombinieren, ohne die italienische Kiiche zu
verfalschen.

Die Karte ist bewusst klein gehalten, weil man
: der Kreativitat und Inspiration freien Raum fiir
w die frischen Marktprodukte lasst.
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Rosa gebratener Thunfisch, Kiirbiscreme,
Petersilienwurzel in Scheiben gebraten,
erganzt mit Borloti-Bohnen und knusprigen
Schalotten verleihen dieser Kreation
mediterranes Flair.
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LBlorecd Fevs ling

Blind Tasting am 20. Januar 2007

———

Das Auge isst mit. Oder? =
Geniellen Sie mit nur vier Sinnen ein Meni aus Ry
superlativen Erzeugnissen, denn der flinfte ist
an diesem Abend die Fotografie.
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Ristorante Valenti - Saarlouis-Beaumarais - HauptstraRe 20 - 66740 Saarlouis - Tel. 068 31.643 12 15




