
Das perfekte Steak

Rindfleisch - sanft gegart
Samstag, 4. Mai 2024 18:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Basiskurse Kurse mit Fleisch

Das perfekte Steak

Rindfleisch - sanft gegart
Sonntag, 5. Mai 2024 11:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Basiskurse Kurse mit Fleisch

Kochen für Anfänger

Basiskurs Wild
Samstag, 25. Mai 2024 11:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Basiskurse Kurse mit Fleisch
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Traditionelles selbstgemacht

Brat- und Brühwurst
Freitag, 28. Juni 2024 18:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Kurse mit Fleisch Italienisch Deutsche Regionen Mediterran Afrika und Orient Themen Kurse

Surf and turf

Steaks & More
Donnerstag, 4. Juli 2024 18:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Fisch und Krustentiere Kurse mit Fleisch

Gourmetkochkurs

Fleisch
Sonntag, 1. September 2024 11:00 Uhr

139,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Gourmetkochkurse Kurse mit Fleisch
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Was lange währt, wird gut

Sous vide Gerichte vom Kalb
Samstag, 21. September 2024 18:00 Uhr

139,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Gourmetkochkurse Kurse mit Fleisch

Das perfekte Steak

Kalbfleisch - sanft gegart
Freitag, 27. September 2024 18:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Basiskurse Kurse mit Fleisch

Sous Vide

Klassische Schmorgerichte modern gegart
Sonntag, 29. September 2024 11:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Kurse mit Fleisch Themen Kurse
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Es geht auch schneller

Sous Vide Gerichte mit Wild für Ungeduldige
Donnerstag, 3. Oktober 2024 11:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Kurse mit Fleisch Themen Kurse

Der Bliesgau bittet zu Tisch

Biosphärenkochkurs Wild
Samstag, 12. Oktober 2024 18:00 Uhr

120,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Biosphärenkochkurse Kurse mit Fleisch

Was Großmutter noch wusste

Schmorgerichte im Herbst
Freitag, 25. Oktober 2024 18:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Themen Kurse Kurse mit Fleisch
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Gourmetkochkurs

Wild
Sonntag, 10. November 2024 11:00 Uhr

139,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Gourmetkochkurse Kurse mit Fleisch

Traditionelles selbstgemacht

Leberwurst, Blutwurst und Co.
Sonntag, 17. November 2024 11:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Basiskurse Kurse mit Fleisch Deutsche Regionen Themen Kurse

Der Bliesgau bittet zu Tisch

Biosphärenkochkurs Fleisch
Sonntag, 15. Dezember 2024 11:00 Uhr

120,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Biosphärenkochkurse Kurse mit Fleisch
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Das perfekte Steak

Lammfleisch - sanft gegart
Samstag, 13. Dezember 2025 11:00 Uhr

110,00 €  p. P.
Kochkultour in Reinheim
Basiskurse Kurse mit Fleisch
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